Profesionalni kuchari ve Skolni jidelné

Ve stiedu 6. 4. 2022 nas ve Skolni jidelné navstivili profesionalni kuchati Pavel Smékal a Petr
Jant, aby ndm ukazali nové trendy ve stravovani.

Oba kuchati se v tento den stali soucasti naSeho tymu, spolupracovali s ndmi pii vSech etapach
vareni jidla az po samotny vyde;j.

Stravnikiim jsme piipravovali nasledujici menu:

Ranni svacinka pro déti MS: veka, pomazanka hraskova se syrem

Polévka: karotkova se zazvorem a kukurici

Hlavni chod: trhané kuieci maso s maslovou omackou, velikono¢ni nadivka,
bramborovo-celerové pyré

Dezert: dyniovy kobliZek s tvarohem a boruvkovym rozvarem

Pii piiprave jidla panovala ve Skolni kuchyni piijemna atmosféra, pani kuchatrky byly
Séfkuchartim plné k ruce a béhem spole¢ného vareni nacerpaly uZite¢né kulinarské rady.

Séfkuchaii ochotng odpovidali na dotazy zamé&stnanci $koly i nasich stravniki.

Véfime, ze stravnici tuto vyjimecnou akci ocenili a Ze jim jidlo pfipravené pod vedenim
profesionalnich kuchati chutnalo.
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